
BABKA (PÃO CHALLAH) COM NUTELLA®

Pizzas & sanduíches | Vegetariana | Almoço | Lanche da tarde | Jantar | Todo o ano |
Banquete

   | 30 minutos  |   

Rende: 12 porções - Dose: 1 babka

 

INGREDIENTES

•  12 mini pães Challah de 15 cm

•  115 g de açúcar em pó

•  260 g de Nutella®

 

PREPARAÇÃO

Preparar a receita preferida de pão Challah, deixar resfriar à temperatura ambiente.

Aplicar Nutella® com uma seringa sobre cada míni pão Challah seis vezes.

Com uma faca de serra, cortar cada míni pão Challah ao meio, de forma enviesada.

Seguidamente, colocar as duas partes do míni pão Challah num prato,



NUTELLA® é uma marca registada da Ferrero SpA. O uso do produto NUTELLA® na elaboração de outros produtos não confere
automaticamente o direito de uso da marca registada NUTELLA®. No entanto, esse uso é autorizado pela Ferrero SpA nos
limites e condições estabelecidos no documento disponível na secção "USO DA MARCA REGISTADA NUTELLA®".

perpendicularmente uma à outra, com as faces cortadas viradas para fora.

Colocar Nutella® num saco de confeiteiro com um bico liso e decorar as metades
dos míni pães Challah.

Peneirar levemente açúcar de confeiteiro sobre as míni metades de pão Challah.


