(FERRERO

FOODSER\/\CE

Lb e
2% r

5 Iy : - 25 =
?57;@‘_5'.;;3-.':‘4_,%_1 Fak st

- T
E‘:--. P f\.‘,_E-_...,. -
et e

BABKA (PAO CHALLAH) COM NUTELLA®

Pizzas & sanduiches | Vegetariana | Almoco | Lanche da tarde | Jantar | Todo o ano |
Banquete

* | 30 minutos@lg)

Rende: 12 porgdes - Dose: 1 babka

INGREDIENTES

+ 12 mini paes Challah de 15 cm
+ N5 g de agucar em po

- 260 g de Nutella®

PREPARACAO

Preparar a receita preferida de pao Challah, deixar resfriar a temperatura ambiente.
Aplicar Nutella® com uma seringa sobre cada mini pao Challah seis vezes.

Com uma faca de serra, cortar cada mini pao Challah ao meio, de forma enviesada.

Seguidamente, colocar as duas partes do mini pao Challah num prato,
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perpendicularmente uma a outra, com as faces cortadas viradas para fora.

Colocar Nutella® num saco de confeiteiro com um bico liso e decorar as metades
dos mini paes Challah.

Peneirar levemente acucar de confeiteiro sobre as mini metades de pao Challah.

NUTELLA® é uma marca registada da Ferrero SpA. O uso do produto NUTELLA® na elaboracao de outros produtos ndo confere
automaticamente o direito de uso da marca registada NUTELLA®. No entanto, esse uso é autorizado pela Ferrero SpA nos
limites e condigdes estabelecidos no documento disponivel na seccao "USO DA MARCA REGISTADA NUTELLA®".



