
BOLINHOS DE NATAL COM NUTELLA®

Biscoitos & cookies | Vegetariana | Café da manhã | Lanche matinal | Lanche da tarde
| Banquete | Natal

   | 40 minutos  |   

Serve: aprox. 30 porções - Dose: 2 peças

 

INGREDIENTES

•  500 g de farinha

•  275 g de manteiga

•  213 g de açúcar

•  2 ovos inteiros

•  1 g de sal

•  Frutos vermelhos a gosto

•  600 g de Nutella®

 

PREPARAÇÃO

Numa batedeira, misturar a manteiga e o açúcar, acrescentar gradualmente os ovos



NUTELLA® é uma marca registada da Ferrero SpA. O uso do produto NUTELLA® na elaboração de outros produtos não confere
automaticamente o direito de uso da marca registada NUTELLA®. No entanto, esse uso é autorizado pela Ferrero SpA nos
limites e condições estabelecidos no documento disponível na secção "USO DA MARCA REGISTADA NUTELLA®".

e finalmente as farinhas peneiradas. Deixar descansar no frigorífico durante algumas
horas e seguidamente estender a massa para ficar com uma espessura de cerca de
3 mm. Utilizar cortadores de biscoitos para fazer os desenhos de Natal preferidos
para preparar biscoitos diferentes. Levar ao forno a 190 °C durante 15 minutos.

Deixar os biscoitos arrefecer e decorar com cerca de 10 g de Nutella® por biscoito e
com os frutos vermelhos favoritos.


