
VELAS DE FRUTA COM NUTELLA®

Frutas & geleias | Almoço | Jantar | Banquete | Natal

   | 30 minutos  |   

Serve: aprox. 10 porções - Dose: 3 peças

 

INGREDIENTES

•  800 g de fruta em puré (maçã verde, ananás, framboesa)

•  200 g de água

•  200 g de açúcar granulado

•  15 folhas de gelatina

•  150 g de Nutella®

 

PREPARAÇÃO

Colocar a gelatina num recipiente com água fria. Aquecer o puré de frutas com o
açúcar e a água, acrescentar a gelatina depois de espremida e despejar nas formas
especiais em forma de cubo. Deixar descansar no frigorífico durante cerca de 3
horas.



NUTELLA® é uma marca registada da Ferrero SpA. O uso do produto NUTELLA® na elaboração de outros produtos não confere
automaticamente o direito de uso da marca registada NUTELLA®. No entanto, esse uso é autorizado pela Ferrero SpA nos
limites e condições estabelecidos no documento disponível na secção "USO DA MARCA REGISTADA NUTELLA®".

Retirar os cubos de mistura de gelatina das formas e utilizar uma faca pequena para
abrir um orifício suficientemente grande para introduzir 5 g de Nutella®.

Terminar com uma cobertura de Nutella® em forma de chama.


