
ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。ヌテラ®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されている商標ガ
イドラインをご参照ください。

ヌテラ®のバブカ（ユダヤのチャラパン）
ピザ / サンドイッチ | ベジタリアン | 夕食 | 昼食 | 午後 | All year round | Banqueting

   | 30 minutes  |   

12人分 1人分：バブカ 1個

12～15cmの小さなチャラパン
粉砂糖 115g
ヌテラ® 260g

お好みのチャラパンを作り、室温まで冷まします。

小さなチャラパンにヌテラ®を少量ずつ、ランダムに6回ほど入れます。

パン切り包丁で、小さなチャラパンを斜め半分に切ります。

次に、2枚の小さなチャラパンを、互いに垂直に、切り口が外側になるように皿に並べます。

ストレートエッジの金口が付いた絞り袋にヌテラ®を入れ、半分に切った小さなチャラパンにデコラティブな模様を描きます。

アイシングシュガーをシェーカーに入れ、半分に切った小さなチャラパンに軽くまぶします。


