
ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。ヌテラ®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されている商標ガ
イドラインをご参照ください。

ヌテラ®とアップルクラムのフラットブレッド
ピザ / サンドイッチ | ベジタリアン | 夕食 | 昼食 | All year round

   | 40 minutes  |   

仕上がり分量：8人分（切り分け用） 
1人分：1切れ

楕円形のフラットブレッド（30cm x 12.5cm）1枚
リンゴ（中） 4個
小麦粉 100g
塩 4g
砂糖 40g
無塩バター 90g
ヌテラ® 170g

リンゴは皮をむいて芯を取り、スライスしておきます。小麦粉、砂糖、塩を混ぜ合わせます。バターを切って小麦粉に混ぜ、クランブルを作ります。リンゴの薄
切りをバターでキャラメル状になるまでソテーし、火からおろして冷まします。フラットブレッドにリンゴをのせ、クランブルミックスをトッピングしま
す。180℃で約20分、きつね色になるまで焼きます。フラットブレッドを8等分にして、デザートとしてシェアします。ヌテラ®で飾ります。おすすめの提
供方法：アイスクリームを添えてサーブします。


