
ヌテラ®星型クリスマスケーキ
タルト | ベジタリアン | 夕食 | 昼食 | Banqueting | Christmas
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～人分：約10人

1人分：2個

 

バター 100g
グラニュー糖 50g
粉砂糖 50g
薄力粉 50g
コーンフラワー 50g
ヘーゼルナッツペースト 60g
刻んだヘーゼルナッツ 60g
卵白 45g
卵黄 40g
塩 1g
新鮮な季節のフルーツ（お好みで）
ヌテラ® 200g

バターと粉砂糖をフードミキサーでかくはんし、卵黄は別にかくはんします。卵白とグラニュー糖を角が立つまでかくはんします。

卵白を、卵黄、コーンフラワーと塩（ふるっておく）、ヘーゼルナッツペースト、刻んだヘーゼルナッツに混ぜます。ヘラで混ぜ合わせ、170℃のオーブンで



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。ヌテラ®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されている商標ガ
イドラインをご参照ください。

約40分焼きます。

冷めたら、星型の抜き型でヘーゼルナッツのケーキを深さ約2.5cm、重さ40gに抜きます。星の真ん中にナイフで穴をあけ、ヌテラ®を10g入れます。

新鮮な季節のフルーツでお皿をデコレーションします。


