
バナナブレッド
ケーキ / ミニケーキ | ベジタリアン | 朝食 | 午後 | Christmas

   | 20 minutes  |   

15人分
（ケーキ 2台分）

卵 4個
砂糖 100g
ブラウンシュガー 100g
熟したバナナ 6本
バター 260g
小麦粉 410g
イースト 大さじ3
塩 ふたつまみ
チョコチップ 200g
バナナチップ 50g
ヌテラ® 225g（1人分15g）

オーブンを180℃に予熱します。

卵と砂糖を混ぜ合わせます。

バナナをフォークでつぶします。

生地にバナナを加えます。

バターを電子レンジで溶かし、生地に注ぎます。

小麦粉、イースト、塩、チョコチップを生地に加えます。



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。NUTELLA®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されて
いる商標ガイドラインをご参照ください。

なめらかになるまで生地を混ぜます。

ローフ型にバターを塗り、小麦粉をまぶします。生地を注ぎ入れます。

45分焼きます。

ケーキの上にヌテラ®をのせ、バナナチップを飾ってケーキに食感を加えます。


