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ヌテラのスポンジケーキ
ケーキ / ミニケーキ | ベジタリアン | 朝食 | Christmas

   | 1 hour  |   

8人分

小麦粉 150g
上白糖 150g バター（室温にもどす） 150g
卵 3個
ベーキングパウダー 1/2袋
牛乳 100ml
ヌテラ® 120g（15g/1人分）
季節のフルーツ（見本はレッドカラント、ブルーベリーなどを使用）

所要時間：1時間

オーブンを170℃に予熱します。

卵、牛乳、バターを一緒に泡立てます。砂糖を加え、さらに泡立てます。

小麦粉とベーキングパウダーを合わせ、最初の生地にふるい入れます。さらにかくはんします。

クッキングシートを敷いた22cmの型に生地を注ぎます。45分焼きます。

ケーキを2枚に切り分けます。真ん中にヌテラを塗ります。

粉砂糖を振りかけます。上から絞り袋でヌテラをデコレーションし、お好みの季節のフルーツを添えます。


