
スマイルクッキー
クッキー＆ビスケット | ベジタリアン | 朝食 | 午後 | 午前中 | 60 Years

   | 30 minutes  |   

 

6人分

ヌテラ® 90g
溶き卵 1個
柔らかくしたバター 150g
バニラのさや 1個
薄力粉 250g＋調理台用に少々
アーモンドプードル 30g
粉砂糖 90g
塩 ひとつまみ

所要時間：30分

作り方



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。NUTELLA®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されて
いる商標ガイドラインをご参照ください。

オーブンを180℃に予熱します。

リーフを取り付けたフードプロセッサーのボウルで、バターと粉砂糖をクリーム状にします。卵とバニラのさやの中身をこそげ取ったものを加えます。

小麦粉とアーモンドパウダーを加え、なめらかな生地になるまで手早く混ぜます。ラップでくるんで1時間冷やします。

調理台に小麦粉をまぶし、麺棒で生地を4mmの厚さに伸ばします。半分をスマイル型のクッキー型で、もう半分を同じ大きさの丸で切り取ります（スマイ
ル型のクッキー型がない場合は、ナイフで生地に切り込みを入れて目と口を作ります）。カットしていないビスケットは土台となります。


