
NUTELLA®는 Ferrero SpA의 등록 상표입니다. NUTELLA® 상표를 사용하려면 상표 소유자의 허가를 받아야 합니다. 상업적 사용에 대한 자세한 내용은 페레로 푸드 서비스 팀과 웹사이트에 게시된 브랜드 가
이드라인을 참조하시기 바랍니다.

누텔라 스폰지 케이크
케이크 / 미니 케이크 | 채식주의 | 아침식사 | 크리스마스

   | 1 hour  |   

8인분 제공량

밀가루 150g
캐스터 슈가 150g 소프트 버터 150g
달걀 3개
베이킹 파우더 ½포
우유 10ml
누텔라® 120g(15g/인분)
제철 과일(레드 커런트, 블루베리...)

총 준비 시간: 1시간

준비

오븐을 170°C로 예열합니다.

달걀, 우유, 오일을 함께 저어주세요. 설탕을 넣고 다시 한 번 저으세요.

첫 번째 혼합물 위에 밀가루와 베이킹파우더를 함께 체로 쳐줍니다. 다시 치댑니다.

반죽을 안감이 있는 22cm 팬에 붓습니다. 45분간 구우세요.

케이크를 두 개로 자릅니다. 가운데에 누텔라를 펴 바릅니다.

아이싱 슈가를 뿌립니다. 파이핑 백으로 누텔라 장식을 만들고 원하는 제철 과일을 얹어 장식하세요.


